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Genuss, der Gutes tut
Euro-Toques Charity-Dinner 

Ein Abend zum 40. Jubiläum von Euro-Toques
der mehr ist als eine Jubiläumsfeier.

Ein Abend voller Genuss, der Gutes tut.
Ein Charity-Dinner zugunsten der Kinder-Krebshilfe.

6 meisterliche Gänge von Euro-Toques Küchenchefs,
Weinbegleitung, Moderation und Live-Musik.

Erleben Sie excellente Kulinarik der Spitzenklasse
verbunden mit unterhaltsamer Begleitung

und spannenden Begegnungen.
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Euro-Toques – die Stimme der euopäischen Kochkunst

Euro-Toques Europe ist mit über 4.000 Mitgliedern die größte Vereinigung 
von Köchinnen und Köchen Europas. Gegründet wurde sie 1986 in Brüssel auf 
Initiative des damaligen Präsidenten der Europäischen Kommission, Jacques 
Delors, gemeinsam mit einigen der bedeutendsten Köche Europas: Pierre Ro-
meyer (Belgien), Paul Bocuse (Frankreich), Gualtiero Marchesi (Italien), Juan 
Mari Arzak (Spanien), Myrtle Allen (Irland), Cas Spijkers (Niederlande), Eckart 
Witzigmann (Deutschland) und weiteren kulinarischen Persönlichkeiten.

Bis heute setzt sich Euro-Toques aktiv für die Förderung regionaler Erzeuger,
nachhaltiger Landwirtschaft, handwerklicher Kochkunst und den Schutz 
europäischer Genuss- und Esskulturen ein. Als einzige europaweit anerkannte 
Köchevereinigung arbeitet Euro-Toques im Austausch mit europäischen In-
stitutionen und engagiert sich für Qualität, Transparenz und Verantwortung 
entlang der gesamten Lebensmittelkette.

Euro-Toques steht für Herkunft, Handwerk, Geschmack und die Zukunft einer 
authentischen europäischen Esskultur.
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JETZT Tickets sichern:

Euro-Toques Charity-Dinner

19. September
Schloss zu Heidelberg

Tickets:
https://www.heidelberger-schloss-

gastronomie.de/veranstaltungskalender/

Sonderkontingent Zimmer:
Hotel Atlantic Heidelberg
Stichwort „Euro-Toques“ 

Tickets:



Grußwort des Ehrenpräsidenten Eckhart Witzigmann

Meine sehr verehrten Damen und Herren,

damit „verständiges Essen“, dieser Eckpfeiler unserer Kultur und unseres 
Wohlbefindens überhaupt noch stattfinden kann, habe ich 1986 zusammen 
mit meinen Kollegen Paul Bocuse aus Frankreich, Pierre Rohmeyer aus Bel-
gien, Myrtle Allen aus Irland und dem damaligen EG Präsident Jacques Delors 
die Euro-Toques, die Europäische Union der Spitzenküche gegründet.

Unser oberstes Ziel war die Erhaltung der Ess- und Lebenskultur, die durch 
die Veränderung der Ernährungsgewohnheiten, industriell gefertigte Lebens-
mittel und unter Einfluss der Globalisierung bedroht sind. Diese Entwicklungen 
haben die frischen, regionalen Produkte in den Hintergrund gedrängt, sie be-
drohen traditionelle Rezepte, Zubereitungsarten mit dem Vergessen. Nicht nur 
Euro-Toques, meine Damen und Herren, wir alle, Sie und ich, wir müssen uns 
bei unseren täglichen Essensentscheidungen dafür einsetzen, die unverfälsch-
ten, frischen und hochwertigen Qualitätsprodukte zu fördern, die traditionellen
Produzenten zu schützen, die kulinarischen Traditionen zu erhalten. Heimischer 
Herd, Hausmannskost auf der einen Seite und Bocuse oder Witzigmann auf der 
anderen Seite, meine Damen und Herren sind keine Gegensätze.



Wer es ernst meint mit korrekter Nachhaltigkeit, kommt an Euro-Toques 
nicht vorbei, denn noch immer stehen die Köche im Mittelpunkt, wenn es um 
ökologisch einwandfrei Zubereitung von Lebensmitteln geht. Leider steht 
die zweite Worthälfte häufig im Mittelpunkt, ein Mittel satt zu werden. Mir 
persönlich liegt der erste Teil dieses Wortes sehr viel mehr am Herzen, denn 
gesund zu leben sollte zu unser aller Ziel werden. Und wir Köche sind dabei 
besonders gefordert und ich betrachte es als eine der großen Ausgaben von 
Euro-Toques hier beispielhaft voran zu gehen. Denken Sie an den Ehrenko-
dex und seine 10 Gebote.

Gerade in Zeiten, in denen man den lauten Argumenten
besonders gerne zuhört, sind Leuchttürme wie Euro-
Toques wichtig und erfüllen hier eine wichtige Aufgabe
für die gesamte Gesellschaft. Zukunft braucht ja 
bekanntlich Herkunft und Ziele brauchen Orientierung.

Ich wünsche Ihnen viel Erfolg und die dafür notwendige
Ausdauer und Kraft, um die engagierten und wichtigen
Ziele von Euro-Toques zu erreichen.

In kollegialer Verbundenheit, Ihr Eckart Witzigmann

Eckart Witzigmann 
(Ehrenpräsident)



Wir freuen uns
auf Ihre Teilnahme am 

Charity-Dinner
zugunsten der

Kinder-Krebshilfe

19. September
im Königssaal des

Schlosses zu Heidelberg
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Thilo Hanke
(Präsident)

Cyrille Faivre
(Vizepräsident)

Andreas Schreiner 
(Vizepräsident)

Michael Haupt 
(Vizepräsident)



Feierlicher Empfang auf dem Schloss-Altan 
mit Blick auf das malerische Heidelberg

Einstimmung auf den Abend mit handegefertigtem Wermuth
 von Euro-Toques Küchenmeister Detlef Ueter

Begleitet von feinem Fingerfood
aus dem Schloss Gedern durch Hubertus Schultz

Räuchermatjes Birnen | Fingerlimettengelee |
Rote-Bete-Matjes-Mousse | Fermentierte Zwiebel |

Pumpernickel | Zartbitterschokolade

Perlhuhn | schwarze Walnüsse |
Entenleber | Brioche-Crumble

Comtè Mousse |
fermentierter Knoblauch | Weintrauben

Dominostein von Roastbeef | 
Shortribgelee | Steinpilzschaum

Detlef Ueter Hubertus Schultz



Platz nehmen im ehrwürdigen Königsaal
des Schlosses zu Heidelberg:

Ein Zusammenspiel aus drei Nationen

Unser 1. Gang wird präsentiert von
 Christian Frank und Roland Stiegelmeier 

und den Euro-Toques Stars des Challenges

Gelbflossen Makrele | Kaviar

Granny Smith | Spinat | Meerrettich

Stargast des Ganges: 
Michelin Koch Alan Lawrynowicz 

(Euro-Toques Polen)

Traditionelles Zwischenspiel
aus der Suppenküche als 2. Gang

von Euro-Toques Koch
Marc Arend aus Luxemburg

Bisque aux ÉcrevissesAlan Lawrynowicz

Christian Frank

Marc Arend 

Roland Stiegelmeier 



Aromatische Kooperationen tragen Früchte!
Der Ahrtrüffelverein gräbt feine Knollen aus der Trüfferie.

Ahrtrüffel zum 3. Gang
Perfekt inszeniert von unsem

Partner Rungis Express
mit seinem Köche-Team

Pulled Beef I Ahrtrüffel |

Getoastete Brioche

Die Weinbegleitung
Passend zu den Gängen werden

erlesene, deutsche Spitzenweine der 
Weingüter Fabrice und Kallfelz

gereicht.

Musikalische Zeitreise
Die Freddy Wonder Combo nimmt uns mit

auf eine musikalische Zeitreise durch 4 Jahrzehnte



Zeit für das Euro-Toques Urgestein
und Gründungsmitglied

Der 4. Gang von hohem Rang
Gründer von Pomp, Duck & Circumstances

Hans-Peter Wodarz
mit seinem Signature-Dish

Dialog von Früchten 2.0

modern in Szene gesetzt 

Unseren 5. Gang dirigieren
Schlossherr Martin Scharff

und Euro-Toques Küchenmeister
Dirk Baumbach

Sanft gegarte Barbarie-Entenbrust I
Balsamico-Pfefferkirschen I
Pfifferlinge I junger Wirsing I

Kartoffelbaumkuchen

Martin Scharff Dirk Baumbach 

Hans-Peter Wodarz 



Zum Abschluss  die Kooperation 
der süßen und aromatischen Legenden

Der süße 6. Gang kreiert von
Schokoladenmeister aus Gundelsheim

Eberhard Schell und
Kräuter-Papst Jean-Marie Dumain
mit Unterstützung von Vigo Hanke

Kakao Ursprung –
Trinkschokolade Lavado Mexiko I

Eis aus Arhuaco Kolumbien I
Mousse Bolivien Beni I

Kuchen Saint Domingue

Dazu serviert Euro-Toques Präsidentin
Erika Vanvuchelen (Belgien)

handgemachte belgische Spekulatius

Eberhard Schell

Erika Vanvuchelen 

Jean-Marie Dumain 



Genuss, der Gutes tut

Ein Charity-Dinner
zugunsten der Kinder-Krebshilfe 

19. September
Schlosses Heidelberg

Schirmherr: Prof. Dr. Dr. Schick
(Staatssekratär des Bundesministeriums

für Landwirtschaft, Ernährung & Heimat)

Laudatio: Prof. Mazarath
(Deutsches Kulinaristik Institut)

Moderation:
TV-Koch Mirko Reeh und

Alexandra Phillipps 
(Miss Germany 1999)

Alexandra Phillipps

Prof. Josef Matzerath

Mirko Reeh

Prof. Dr. Dr. Markus Schick
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