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3 CCI IN KURZE

DAS BRANCHENMAGAZIN

FUR CATERING UND GV

Titel: Cooking + Catering inside
(CCl)

Kurzcharakteristik:

Cooking + Catering inside (CClI)
ist seit 26 Jahren das Magazin
fur Catering und Gemeinschafts-
verpfl egung in Deutschland.
CCl versteht sich als zuverlas-
siger Partner flr alle Segmente
des Marktes und will immer ei-
ne engagierte, kompetente und
professionelle Kommunikations-
Plattform zur Verflgung stellen.
Im Fokus stehen dabei der in-
tensive Informations- und Know-
how-Transfer. Diese werden von
starker inhaltlicher Prasenz, mo-
derner Bildsprache und dem

COOKING+
CATERNG

von Chefredakteur Hans
Jurgen Krone persénlich
gepflegten Branchen-
Netzwerk flankiert. Da-
durch entsteht ein hoher

Nutzwert fUr die Zielgrup-
pe: alle Entscheider-Ebe-
nen des Catering- und
GV-Marktes; insbeson-
dere Inhaber, Geschéfts-
fUhrer und zentrale Ein-
kaufsleiter der Caterer,
Gebiets- und Regional-
leiter sowie Betriebsleiter.
Zudem spricht CCl auch
Klchenchefs, Klichen-
leiter, Souschefs, Wirt-
schaftsleiter und Kiichen-
direktoren an.

Mit seiner Ausrichtung

ist CCl auch ein starker
Partner fUr die Unterneh-
men aus der Zulieferin-
dustrie.

Euro-Toques
Deutschland e.V.

370GRAD Hamburg
Griindungs-Medien-
partner des parallel zur
Internorga Hamburg
stattfindenden Bran-
chentreffs

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE



4 cCIIN KURZE

Titel-Portrait

Erscheinungsweise: Verlag:

6 Ausgaben jahrlich CClI Verlag GmbH
Heftformat: Répckes Muhle 2, 25436 Uetersen
B xH =210 mm x 297 mm www.ccinside.de
Jahrgang: 26. Jahrgang 2026 www.cateringinside.de
Bezugspreis Geschaftsfiithrung:
Jahresabonnement Volker Geuer

Inland 51,50 € Herausgeber:
Studierende 38,90 € CCl Verlag GmbH
Ausland 64,10 €

Einzelverkaufspreis 9,50 €

llonka Bonin

Mediaberatung

Mobil: +49 (0)1522 2589456
E-Mail: ilonka.bonin@cci-verlag.de

Redaktion:

Hans Jirgen Krone
Chefredakteur
Mobil: +49 (0)152 22576375
E-Mail: krone-redaktion@cci-verlag.de

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




S REDAKTIONSKONZEPT

CClI will journalistische
Qualitat und unter-
haltsame, attraktive
Bildsprache vereinen.
Alle, die mit Catering
und Gemeinschaftsver-
pflegung zu tun haben,
sollen einen moglichst

hohen Nutzen aus dem
Magazin ziehen kénnen.
Die Rubrizierung tragt
dazu bei, dass die Leser
S0 schnell wie moglich
das finden, was sie hier
besonders interessiert.

COMMUNITY

CCl berichtet in der

Rubrik Community Uber aktu-
elle Entwicklungen im Catering
und die sie umgebenden viel-
faltigen Community. Dazu ge-
horen Industrie-Unternehmen
ebenso wie zentrale Instituti-
onen, die den Markt pragen.
Interviews mit Branchen-Per-
sonlichkeiten machen kurze
und knackige Infos aus erster
Hand zugéanglich.

CONCEPTS

In der Rubrik Concepts stellt
CClI konzeptionelle Anséatze
und Strategien der Catering-
Unternehmen sowie deren
konkrete Umsetzung im Markt
vor. Zu diesem Zweck gibt es
exklusive Interviews mit Top-
Entscheidern und

deren Teams sowie Reporta-
gen. Dazu kommen Manage-
ment- und Spezialthemen aus
den Catering-Bereichen.

CENTER

In diesem Zentrum je-
der Ausgabe steht die
Titelstory. Hier greifen
wir Themen auf, die die
Branche bewegen. Wir
zeigen auf, wie die Play-
er damit umgehen oder
auch umgehen soll-
ten. Wichtige Vertreter
der unterschiedlichen
Catering-Branchen
kommen dabei zu Wort.

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE



6 REDAKTIONSKONZEPT

RISCHE VIELFALT UN|
| MODERNE SERVICEPROZESS|

ERNAHRUNGSPRAFERENZE

IM FOKUS

CAREER

Personal und Recruitment sind,
vor dem Hintergrund der aktuel-
len Entwicklungen, fur alle Caterer
noch wichtiger geworden. Nur
wer die Mitarbeiter weiterentwi-
ckelt, neues Personal gewinnt und
an sich bindet, kann erfolgreich
arbeiten. In dieser Rubrik will CCI
praxisorientierte Anregungen zur
Problemlésung geben. Wir berich-
ten Uber diesbezligliche Konzepte
von Caterern und Kooperationen
mit Dienstleistern, Schulen und
Verbanden auf diesem Feld.

COOKING

Professionelle Koche,
entsprechende Kichen und
die darin ausgelbte Koch-
kunst bleiben Eckpfeiler des
Catering-Geschéftes. In
dieser Rubrik spurt CCI der
Kreativitat von Kochen im
Catering nach. Zu diesem
Zweck stellen wir immer
wieder innovative Klichen-
konzepte vor und zeigen auf,
wie Experten die kulinarische
Entwicklung beurteilen und
vorantreiben.

PROFESSIONI
oy

CREATION

Trends und die fUr ihre Nutzung
im Catering-Business notwendi-
gen Produkte und Konzepte sind
von ganz entscheidender Bedeu-
tung fur die Weiterentwicklung.
Es ist daher fUr alle Caterer sehr
wichtig, von uns gut dartber in-
formiert zu werden, welche Inno-
vationen von den Industrie-Part-
nern kommen. Dabei geht es vor
allem darum, wie diese Produkte
auf die wichtigsten Trends einzah-
len und sich daraus fiir die Bran-
che ein Nutzwert entwickelt.

CORPORATE

In der Rubrik Corpo-
rate schreibt CCI Uber
relevante Unternehmen
und Institutionen, die
mit ihrem Engagement
als Problemldser fur
die Catering-Branche
wertvolle Arbeit leisten.
Dazu berichten wir
regelmaBig von den
relevanten Messen und
Events.

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE



7 CATERING-MARKT, EMPFANGERSTRUKTUR, VERBREITUNG

Der Catering- und GV-Markt: Zielgruppen

Marktsegmente Verpflegungsbereiche des Catering- und GV-Marktes

Exemplare JC

‘ Anzahl verbreiteter

Business-Catering

Universitaten, Unternehmen, Industrie,

Geschaftsflhrer 2836 Behorden und Verwaltungen, Streitkréafte/Bundeswehr
Zentraleinkauf
Betriebs-/Klichen-/Gebiets-/Regionalleiter

Care-Catering Schulen, Kitas/Kindergarten, Senioreneinrichtungen, Essen
Geschaftsflhrer auf Radern, Justizvollzugsanstalten, Behinderteneinrichtungen,
Zentraleinkauf il Rehakliniken und Krankenhauser
Betriebs-/Klichen-/Gebiets-/Regionalleiter

Event-Catering Corporate Events, Partyservice,
Geschaftsflhrer 1.723 Private Events, Arenen und Stadien,
Zentraleinkauf Sports Hospitality, Freizeitparks
Betriebs-/Kuchenleiter, Kiichenchefs

Messe-Catering Tagungen und Kongresse, mobile Verkaufsstande,
Geschaftsflhrer 234 Messegastronomie, Event-Catering extern,
Zentraleinkauf Event-Catering auf der Messe, Stand-Catering

Betriebs-/Klchenleiter, Kiichenchefs

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




8 CATERING-MARKT, EMPFANGERSTRUKTUR, VERBREITUNG

Anzahl verbreiteter

Verpflegungsbereiche des Catering- und GV-Mark-

Marktsegmente
g Exemplare JC tes
Hotel-Catering Tagungen und Kongresse, Event-Catering intern und extern,
Geschaftsflihrer private und geschaftliche Events
) 978
Zentraleinkauf
Betriebs-/Klchen-/Gebiets-/Regionalleiter
Eigenregie-Catering Restaurant-Catering, Unternehmen,
Geschaftsflihrer Industrie, Tagungen, Schulungen,
) 1.641 -
Zentraleinkauf Event-Catering intern und extern
Betriebs-/Klichen-/Gebiets-/Regionalleiter
Vending 203
Zulieferindustrie 217
Sonstige 45
Summe 9.000

» Die Interaktion zwischen Catering, Eigenregiebetrieben und Hotels flihrt dazu,

dass die Méarkte von Catering und Gemeinschaftsverpflegung immer néher zusammenrucken.

Quelle: Vertrieb CCl/Redaktionsschétzungen

OCCOOKINGF

CATERINGINSIDE



9 CATERING-MARKT, EMPFANGERSTRUKTUR, VERBREITUNG

Verbreitung nach Nielsengebieten

Kurzfassung der
Erhebungsmethode

1. Methode:
Empfanger-Struktur-Analyse
durch Dateiauswertung
(Totalerhebung)

2. Grundgesamtheit:
tvA Inland = 9.000 = 100 %,
in der Untersuchung nicht
erfasst 60 = 0,61 %

3. Stichprobe: Totalerhebung

4. Zielperson der Untersu-
chung: Die in der Datei erfass-
ten personlichen Empfanger und
Institutionen

5. Zeitraum der Untersuchung:
05.11.2024

6. Durchfiihrung der
Untersuchung:
CCl Verlag GmbH

Nielsen 6
4,68 % = 421 Expl.

Nielsen 1

16,81 % = 1.513 Expl.

Nielsen 5
2,9 % = 261 Expl.

Nielsen 2
20,06 % = 1.805 Exp

Nielsen 7
4,11 % = 370 Expl.

Nielsen 3a
15,50 % = 1.395 Expl.

Nielsen 4
17,91 % = 1.612 Expl.

Nielsen 3b
18,03 % = 1.623 Expl.

OCCOOKINGF

CATERINGINSIDE



10 THEMEN UND TERMINE

Anz.-/Red.-
Schluss Management,

Kulinarik/Food & Beverage . Highlights
Erschein. Ausstattung & Technik

Termin

1 ¢ Fisch & Meeresfrlchte e Gar- und Kuchentechnik e \/orbericht: Internorga
e Molkereiprodukte e Spultechnik e \Jorbericht: 370GRAD
ET:

e Convenience-Produkte e Tabletop und Messer e Start in die Grillsaison
e Brot und Backwaren

06.03.26

Internorga, Hamburg (13.03. — 17.03.26)

e Gewlirze, Dressings, Ole, Essige ¢ Berufskleidung e Internorga: Innovationen
e Spargelsaison e Gar- und Kuchentechnik
ET:

e Dessert e COOKING AWARD 2026 COOKING
o Kaffee, Tee, Kakao — Die Gewinnerprodukte AWARD

24.04.26

ET_- TIEFKUHL EDITION

e Backwaren e Fisch e Fleisch ¢ Gefllgel ® Eis + Dessert ® Vegane + vegetarische Produkte ® Molkereiprodukte
¢ Kartoffelprodukte  Obst + Gemuse und vieles mehr

19.06.26

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




11 THEMEN UND TERMINE

Schluss

21.08.26

ET:
11.09.26

AS:
16.10.26

ET:
06.11.26

AS:
20.11.26

ET:
11.12.26

Anz.-/Red.-

Erschein.
Termin
AS:

Management,

Kulinarik/Food & Beverage .
Ausstattung & Technik

Highlights

o Kartoffel-Spezialitaten
® \/egetarisch & Vegan
e Suppen

e Molkereiprodukte

¢ Kiichenkleingerate/Messer
e Kuhltechnik
® Entsorgung

o Kita/Schul-Catering
e GroBhandels-Konzepte

TECHNIK EDITION

e Kichentechnik ® Managementsysteme e Speisenverteilung u. -aufbewahrung e Kassentechnik ® Kl e Cook + Chill
e Kochrobotik und vieles mehr

e CATERING STAR 2026
— Die Gewinnerprodukte

o Kaffeemaschinen
e Take-Away-Ldsungen

e Convenience-Produkte
» Gewiirze, Dressings, Ole, Essige
® Bio, Regional, Nachhaltig

e Caterer des Jahres 2026
— Die Gewinner

.....

OCCOOKINGF
— = — CATERINGINSIDE




12 ANZEIGENFORMATE UND PREISE

1/1 Seite
Satzspiegel
Anschnitt*
9.200 €
u2: 9.600 €
U3: 9.360 €
U4: 9.830 €

1/3 Seite quer
Anschnitt*

1/3 Seite hoch
Anschnitt*

4.160 €

1/8 Seite quer
Anschnitt*

1/8 Seite 2-sp.
Anschnitt*

1.820 €

B 185 x H 267
B 210 x H 297

B 185 x H 89
B 210x H 99

B 59 x H 267
B 70 x H 297

B 185 xH 34

B 90 x H 66

1/2 Seite quer B 185 x H 131

Anschnitt* B210xH 148
1/2 Seite hoch B 90 x H 267
Anschnitt* B 103 x H 297
6.200 €

1/4 Seite quer B 185 x H 67

Anschnitt* B210xH 75
1/4 Seite hoch B 44 x H 267
Anschnitt* B 54 x H 297
3.200 €

1/4 Seite 2-sp. B 90 x H 131
Anschnitt* B 103 xH 148

3.200 €

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




13 ANZEIGENFORMATE UND PREISE

Titelklappe titelbedeckend

NG+ OCCOOKNGF
INSIDE CATERINGINSIDE

Anschnittformat™:
B 90 x H 297 (Vorderseite)
B 90 x H 297 (Innenseite)

11.800 €

Junior-Page Panorama-Anzeige

Titelklappe innen liegend

Anschnittformat™:
B 105 xH 297 mm (links)
B 107 xH 297 mm (rechts)

11.800 €

Tunnel-Anzeige

Satzspiegel: B 205 x H 148
B 131 xH 185 6.850 €
Anschnittformat:

B 144 x H 202

6.850 €

B 268 x H 202
9.500 €

Titelseiten-Ecke

OCCOOKING
CATERINGINSIDE

Entree-Doppelseite
2/1 Seite

Kathetenlange: Anschnittformat:
B 105 xH 115 B 420 x H 297
3.950 € 14.400 €
Lesezeichen Banderole
%:AEPIEI”EETNGINBIDE

y

auf Anfrage

auf Anfrage

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE



14 ANZEIGENFORMATE UND PREISE

Beilagen Beihefter
<259:5.750 € 2-seitig:  7.630 €
<50¢:7.200 € 4-seitig: 11.700 €

6-seitig: 15.450 €

Beihefter 2- und 4-seitig

306 mm
297 mm beschnitten

216 mm unbeschnitten i [ 210 mm beschnitten

Weitere Sonderformate auf Anfrage. Alle MaBangaben in mm.

* Angeschnittene Anzeigen: zzgl. 3 mm Beschnittzugabe auf allen Seiten.
Wegen der unterschiedlichen Heftstarken mussen bei der Anlage der
Druckvorlagen anschnittgefahrdete Elemente oben und unten mindestens 4 mm
und an den Seiten mindestens 8 mm vom Beschnitt nach innen gelegt werden.

Zuschldge

Farbe: Bei Rubrikanzeigen betragt der Farbzuschlag
25 % pro Zusatzfarbe. Zuschlag fur Sonderfarben
auBerhalb der Euro-Skala auf Anfrage.

Rabatte

Abnahme innerhalb 12 Monaten (Insertionsjahr):

Malstaffel

3 Anzeigen
6 Anzeigen
9 Anzeigen
12 Anzeigen
24 Anzeigen

Mengenstaffel
1 Seite
3 Seiten
6 Seiten
9 Seiten
12 Seiten
24 Seiten

3 %
5%
10 %
15 %
20 %

5%
10 %
15 %
20 %
23 %
25 %

ERTERINGINS

Beilagen sind nicht rabattfahig.

Rubrikanzeige:

Pro mm, 1-spaltig, 44 mm breit, schwarz-weiB
Anzeigen im redaktionellen Umfeld 7,60 €
Stellenangebote, Weiterbildung 3,60 €
Stellengesuche 2,60 €
Gelegenheitsanzeigen
(Vermietung, Verpachtung, An- und Verkauf) 4,60 €
Bezugsquellenverzeichnis 4,60 €
Chiffregebuhr Gesuche/Angebote 10,00 €/20,00 €

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




15 INFORMATIONEN/TECHNISCHE DATEN

Zeitschriftenformat
210 mm breit x 297 mm hoch

Druck- und Bindeverfahren
Rollenoffsetdruck, Klebebindung

Papier
Umschlag: 170 g/gm
Innenseiten: 80 g/gm

Druckunterlagentermin
= Anzeigenschlusstermin

Dateiformate
Druckdaten im PDF/X-3-Format werden verarbeitet
(andere Dateiformate auf Anfrage).

Farben

Euro-Skala: Zusatzfarbe CMYK-Modus

Profil: PSO_LWC_Standard_eci.icc

Umschlag: ISOcoated_v2_eci.cc (FOGRA39L)
Sonderfarben nach Absprache

Archivierung
Daten werden archiviert, unveranderte Wiederholungen sind deshalb in
der Regel mdéglich. Eine Datengarantie wird jedoch nicht Gbernommen.

Gewédhrleistung

Bei digitaler Datenanlieferung Ubernehmen wir keine Gewahr bezlglich
Format, Text und Farbigkeit der Anzeige sowie der Erscheinung der
Anzeige bei Nichtbeachtung der oben genannten Vorgaben.

Kontakt/Datenanlieferung
llonka Bonin, Auftragsabwicklung
Mobil:  +49 (0)1522 2589456
E-Mail: ilonka.bonin@cci-verlag.de

Beilagen, Beihefter

Format:

Beilagen: bis maximal B 205 mm x H 283 mm
Beihefter: gefalzt: B 213 mm x H 306 mm
beschnitten: B 210 mm x H 297 mm

Auflage
9.000 Exemplare
(zzgl. Verarbeitungszuschuss)

Anliefertermin
Bis 13 Tage vor Erscheinungstermin
(siehe Termin- und Themenplan Seite 10+11)

Zahlungsbedingung
14 Tage nach Rechnungseingang netto ohne Abzug

Bankverbindung:

Raiffeisenbank eG Seesternmihe
IBAN: DE25 2006 9144 0000 4360 97
BIC: GENODEF1SST

Agenturvergitung: 15 % vom Netto-Rechnungsbetrag

Rucktrittsrecht: Bis zum Anzeigenschluss-Termin der
betreffenden Ausgabe

Versandanschrift

Dierichs Druck + Media GmbH + Co. KG
Herrn Uwe Przybilla

Cooking+Catering inside

Ausgabe Nr. x/2026

Frankfurter Str. 168

34121 Kassel

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




16 CROSSMEDIA/ONLINE

ONLINEPLATTFORM
FUR DIE BRANCHE

www.ccinside.de ist die
Onlineplattform des Fach-
magazins CCl. Hier finden
sich alle wichtigen Infor-
mationen flr die Player

in Catering und Gemein-
schaftsverpflegung: von den
Contract-Caterern in allen
Sparten Uber die Eigenbe-
triebe bis hin zur Hotelle-
rie. Geboten werden News
und Hintergrundberichte

zu den Hospitality-Konzep-
ten der Branche und weite-
re exklusive Informationen
aus CCl, dem Fachmagazin
fur die Gemeinschaftsver-
pflegung und Catering in
Deutschland. Zu Wort kom-
men auch wichtige Person-

lichkeiten der Branche —

von Kdchen Uber Catering-
Manager bis hin zu Top-
unternehmern.
www.ccinside.de arrangiert
ein spannendes, nutzerorien-
tiertes Informationspaket mit
Informationen von Caterern,
Gemeinschaftsverpflegern
und deren Marktpartnern

zur Weiterentwicklung des
Geschéftes in dieser Bran-
che. Und das sowohl im Web
als auch auf allen modernen
Endgeraten wie Smartphones
und Tablets.

www.ccinside.de bietet
exklusive Bannerplatze

in einem hochwertigen
Content-Umfeld.

Format in Pixel Preis

(Breite x Hohe) fir 1 Woche fir 4 Wochen
Top-Banner 728 x 90 265,00 € 730,00 €
Rectangle 336 x 280 265,00 € 730,00 €
Scroll Ad 1200 x 800 525,00 € 1.360,00 €
Floor Ad Format bitte anfragen! 420,00 € 730,00 €

Preise fur weitere Buchungszeitraume auf Anfrage.
Maximale DateigroBe der Flash, GIF, JPEG fur Banner: 50 KB.

Bannerformate und die guiltigen Online-Mediadaten finden Sie unter
www.ccinside.de/mediadaten

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




17 CROSSMEDIA/ONLINE

Top-Banner

SEVOLLE AUCH T SO
! BIO wersEN?

oawn Lassen STE sicn
AUSZEICHNER.

Agenturprovision:

15 % bei Buchung tber Agentur
[ v |

Anlieferung der Dateien:

Caterer 5 Tage vor Schaltbeginn
GRAD
" inspires. _;;,w: - Ansprechpartnerin:
md‘ersem Gastro Vision CATERNGINSIDE IIonka Bonin

Mobil: +49 (0)1522 2589456
E-Mail: ilonka.bonin@cci-verlag.de

Rectangle

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




18 TOP AUSBILDER DES JAHRES

B TOPTS.

AUSBILDER
DES JAHRES

owered b
;CCDDKlN‘G"f‘
CATERINGINSIDE

EINE TOP AUSBILDUNG!

Mit dem Top Ausbilder des Jah-

res werden seit 2003 herausragende
Ausbildungsleistungen im Berufsfeld
Koch/Kéchin gewdrdigt. Die Aus-
zeichnung wird an Betriebe und/oder
Personen im Catering, in der Gemein-
schaftsverpflegung oder der Individu-
algastronomie fUr beispielgebende
Verdienste um die Ausbildung verlie-
hen. Eine Pramierung kann aufgrund

hervorragender Leistungen einzelner
Personen oder aufgrund entwickelter
und umgesetzter Konzepte erfolgen.
Partner von CCI hierbei sind die
Kdéche der Euro-Toques Deutsch-
land. Ziel ist, nachhaltige Impulse bei
der Nachwuchsfoérderung und beim
Engagement gegen den Fachkréafte-

mangel in der Gastronomie zu geben:

Die Auszeichnung verdeutlicht, dass

Top Aushilder:

CCI und die Euro-Toques
zeigen, dass es in der Branche
vorbildliche Betriebe gibt.

Catering-Branche und Gastro-
nomie attraktive Ausbilder und
Arbeitgeber sind.

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




19 TOP AUSBILDER DES JAHRES
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20 CATERER DES JAHRES

Caterer
des
Jahres
2026

powered by
OCCOOKINGF

CATERINGINSIDE

DIE BESTEN KONZEPTE

DER CATERER

CCI vergibt seit 2003 den Branchen-
Award ,Caterer des Jahres”. Jedes
Jahr werden herausragende Dienst-
leistungskonzepte in unterschied-
lichen Catering-Kategorien aus-
gezeichnet.

Hbhepunkt des Wettbewerbs ist die
Prasentation und festliche Préamie-
rung der ,Caterer des Jahres* auf

Basis des Urteils einer unabhangi-
gen Fachjury. Dabei erwartet ca. 300
Gaste die Mdglichkeit zum lockeren
und kommunikativen Austausch mit
Branchenkollegen. AuBerdem wer-
den Gewinner und Nominierte aus-
fGhrlich in CCl, auf www.ccinside.de
und in den begleitenden sozialen
Medien vorgestellt.

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE




Worden Sie Pastign, o
21 GATERER DES JAHRES Catering- Brancho!

Unterstiitzen Sie den Caterer des
Jahres als Sponsor oder Férderer ung
profitieren Sie von besonderen Mar-
ketingangeboten aus unserem Hause.
Mehr Informationen dazu
erhalten Sie bej: Volker Geuer,
Mobil: +49 (0)171 7706682,
volker.geuer@cci—verlag.de

catere’
S

et e

2026

wered BY DE
ERRiNen S

*

ING+
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22 CATERING STAR

@oLn

Scoonnet
CATERINGINSIDE

CATERING
STAR 2026

SILBER

<.
= /=

CATERING
STAR 2026

AUSGEZEICHNETE

LEISTUNGEN

Die Auszeichnung:

CCl hebt Topakteure und -produkte
des Catering-Geschéftes aufs
Podest und zeichnet sie auf Basis
einer jahrlichen Leserbefragung

mit dem CATERING STAR aus. Die
Auszeichnung wird in Gold, Silber
und Bronze in diversen Food-,
Technik- und Dienstleistungs-
kategorien verliehen.

Die Befragung:

CCl befragt aus dem Leserpanel
bundesweit Entscheider aus allen
Ebenen der Catering-Branche
nach ihren neuen Lieblingspro-
dukten sowie nach bevorzugten
Dienstleistern. Sie wahlen die
erfolgreichsten Produkte unter den
Innovationen des vergangenen
Jahres.

4 SOMMERLICHES DAS TRIO

PLUNDER-DUETT AUS DER BOX

VEGANE KUCHEN
DRM.

Die Gewinner und
Platzierten werden
in der Catering-Star-
Ausgabe ausfiihrlich
und individuell
vorgestellt.

Die Redaktion:

Die Gewinner werden

in einem umfangreichen
Sonderteil prasentiert.

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE
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CATERING
STAR 2026

Ihre Kommunikation - unterstiitzen Sie
zusdtzlich Ihr Gewinnerprodukt:

+Mit Ihrer Fachanzeige in CCl 6/2026 prasentieren
Sie Deutschlands Gemeinschaftsverpflegern und
Caterern Ihre Erfolgsprodukte.

+Der Cross-Media-Mehrwert auf www.ccinside.de
mit Produkt-Slideshow und die Verlinkung zu lhrer
Website sind ebenso wie

+ die kostenlose Logonutzung CATERING STAR

2026 im Anzeigenpaket der CCl 6/2026 ab
Mindestformat 1/3 Seite bereits enthalten!

Ihre Termine zur
Berichtsausgabe
CATERING STAR 2026:

+lhre neuen Produkte
nehmen kostenlos an der
Befragung teil.

CCl 6/2026

Anzeigenschluss
20. November 2026

Erscheinungstermin
11. Dezember 2026

Inforuniowen Sio wts !

ion zeitnah und
Das ist
0 konnen wir nicht nur
ch fur Sie sicherstel-
in unserer Befragung

i i ie die Redakt
itte informieren Sie die : :
¥ ber Ihre Produktinnovationen.

vollstandig U
in Inrem eigenen Interesse. S
aktuell berichten, sonden:l au

len, dass lhre Neuheit spater .

: perticksichtigt wird.

DIE KRAFT DER
ROTEN LINSEN
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COOKING
AWARD

OCCOOKINGF 2026

COOKING

I AWARD
2026 - 2026

CATERINGINSIDE

DER INNOVATIONSPREIS
FUR CATERING- UND GV-KUCHEN

K&che haben genaue Vorstellun-
gen davon, welche Vorteile ihnen
Innovationen bei Produkten und
Technik bringen missen, wenn sie
ihnen die Arbeit erleichtern und
sie kulinarisch voranbringen sollen.
Solche Neuheiten zeichnet der
COOKING AWARD von CCl

aus. Gewahlt werden die Gewinner
ausschlieBlich von Profikdchen,
die in Catering und GV aktiv sind.

Das Team von CCl stellt die Liste der
spannendsten Innovationen des ver-
gangenen Jahres in den unterschied-
lichen Waren- und Technikkategorien
zusammen und lasst ein groBes
Leserpanel von Profikbchen

in Catering und GV dartber abstim-
men. So entsteht das Ranking der
Top 3 in jeder Kategorie (Gold, Silber
und Bronze). Abgefragt wird nur

die Bewertung von Innovationen,

deren Verwendung ein-
deutig in den Kompetenz-
bereich der Kéche féllt.

Die Bedingungen des Ein-
satzes im Catering differieren
erheblich von denen in nor-
malen Restaurants, Bistros
oder der Systemgastronomie.
Entsprechend spezifisch
werden die Neuheiten auch
von den Catering-Kéchen
bewertet. Sieger und Platzier-
te werden in CCI ausflhrlich
redaktionell gewUrdigt.

OCCOOKINGF
CATERINGINSIDE
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COOKING
AWARD

SCCOOKING 2026
CATERINGINSIDE

Ihre Kommunikation CCl 2/2026
- unterstiitzen Sie zusitzlich Thr Gewinnerprodukt: Anzeigenschluss
30. Mérz 2026
+Mit Ihrer Fachanzeige + Der Cross-Media- +die kostenlose Logo- lhre Termine zur Erscheinungstermin
in CCI 2/2026 prasen- Mehrwert auf nutzung COOKING Berichtsausgabe 24. April 2026
tieren Sie Deutschlands www.ccinside.de AWARD 2026 im COOKING AWARD
Gemeinschaftsverpfle- mit Produkt-Slideshow Anzeigenpaket der 2026:
gern, Hoteliers und und die Verlinkung CCl 2/2026 ab Min- +1lhre neuen Produkte
Gastronomen lhre zu lhrer Website sind destformat 1/3 Seite nehmen kostenlos an
Erfolgsprodukte. ebenso wie bereits enthalten! der Befragung teil.

OCCOOKING+
__ _ . CATERINGINSIDE
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Unser Team

Volker Geuer, Geschaftsflinrer llonka Bonin, Mediaberatung Hans Jurgen Krone, Chefredakteur
Répckes Muhle 2, 25436 Uetersen CClI Verlag GmbH CCl Verlag GmbH

Telefon: +49 (0)4122 99979-11 Mobil: +49 (0)1522 2589456 Mobil: +49 (0)152 22576375

Mobil:  +49 (0)171 7706682 E-Mail: ilonka.bonin@cci-verlag.de E-Mail: krone-redaktion@cci-verlag.de

E-Mail: office@geuermedien.de
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